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TECHNISCHES DATENBLATT

BARBARESCO GALLINA
BESCHREIBUNG

100% Nebbiolo aus den Parzellen Liste Lunghe und Bricco der Lage Gallina in Neive. Pflanzjahre: 1951 und 1961. Ertrag: 40-43 hl/ha.

Höhenlage: 194 m. Produktion: 3.800-6.600 Flaschen.

VINIFIKATION

Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten 25 °C, mit Umpumpen alle 4 Stunden und Délestage zur Hälfte der Gärung.

AUSBAU

24 Monate in 25-hl-Fässern aus slawonischer Eiche.

ENTWICKLUNG DES WEINS

Vor den Änderungen ab dem Jahrgang 2020 mit Andreas Einstieg erzeugte Ugo einen einzigen Barbaresco Gallina aus allen drei

Parzellen: Piazzola, Liste Lunghe und Bricco. Sie wurden getrennt vinifiziert und anschließend vereint. Die hier beschriebene

Zusammensetzung bezieht sich auf das heutige Sortiment, nicht auf sämtliche historischen Jahrgänge.

CHARAKTERISTIK

Rubinrot mit Tendenz zu Granat, einnehmende und komplexe Aromen mit würzigen Noten von Lakritz, Pfeffer, Leder und Rose. Am

Gaumen körperreich und streng, von bemerkenswerter Harmonie und Balance; ein Wein von aristokratischem Charakter.

SERVIEREMPFEHLUNG

Passt zu Schmorgerichten mit Rind oder Wild sowie zu gereiftem Käse. Gereift ist er ein perfekter Meditationswein.

Serviertemperatur: 16–18 °C.

JAHRGANG BEWERTUNGEN ALKOHOL

2023 Kerin O’Keefe 95
Decanter 94 — “Wine of the vintage”

—

2022 Kerin O’Keefe 96 —

2021 Kerin O’Keefe 97
The Wine Advocate 95+

—

2020 Kerin O’Keefe 95 —

2019 Kerin O’Keefe 96 —

2018 Wine Enthusiast 92 —

2017 Wine Enthusiast 95
Kerin O’Keefe 96 (Late Release)

—

2016 Wine Enthusiast 91 —

2015 The Wine Advocate 91
Wine Enthusiast 95

14,5%

2014 Ernesto Gentili 90
Wine Enthusiast 91
The Wine Advocate 89
Wine Surf 3.5/5

14,5%

2013 Wine Enthusiast 92
Migliori Vini d’Italia 90

14,5%

2012 Parker 94
Wine Enthusiast 93

14,5%
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https://www.ugolequio.it/de/
https://www.ugolequio.it/de/#vini
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A16.webp
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TECHNISCHES DATENBLATT

BARBARESCO GALLINA RISERVA

BESCHREIBUNG

100% Nebbiolo aus der Parzelle Bricco der Lage Gallina in Neive, gepflanzt 1951. Ertrag: 40-43 hl/ha. Höhenlage: 240 m. Produktion

2019: 1.536 Flaschen. Produktion 2021: 3.369 Flaschen, 127 Magnums und 30 Jeroboams.

VINIFIKATION

Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten 25 °C, mit Umpumpen alle 4 Stunden und Délestage zur Hälfte der Gärung.

AUSBAU

Jahrgang 2019: 30 Monate in 7-hl-Tonneaux aus französischer Eiche. Jahrgang 2021: 30 Monate in einem 25-hl-Fass aus

slawonischer Eiche.

ENTWICKLUNG DES WEINS

Frühere Riservas stammten aus einem ausgewählten Teil der Parzelle Bricco und wurden in Tonneaux ausgebaut. Bei einigen älteren

Jahrgängen folgte auf eine erste Reifephase im großen Fass eine weitere Reifephase in Tonneaux. Für den Jahrgang 2021 wird die

gesamte Parzelle Bricco verwendet; der Ausbau erfolgt in einem 25-hl-Fass.

CHARAKTERISTIK

Rubinrot mit Tendenz zu Granat, einnehmende und komplexe Aromen mit würzigen Noten von Lakritz, Pfeffer, Leder und Rose. Am

Gaumen körperreich und streng, von bemerkenswerter Harmonie und Balance; ein Wein von aristokratischem Charakter.

SERVIEREMPFEHLUNG

Hervorragend zu Schmorgerichten, geschmortem Rind oder Wild und gereiftem Käse. Gereift ist er ein perfekter Meditationswein.

Serviertemperatur: 16–18 °C.

JAHRGANG BEWERTUNGEN ALKOHOL

2021 Kerin O’Keefe 98 —

2019 Gambero Rosso — „Vini Rari“, Guida Vini d’Italia

Kerin O’Keefe 97 — #34 of 2024

—

2011 Migliori Vini d’Italia 93 14,5%

2010 Wine Enthusiast 90 14,5%
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https://www.ugolequio.it/de/
https://www.ugolequio.it/de/#vini
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A38.webp
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TECHNISCHES DATENBLATT

BARBARESCO

BESCHREIBUNG

100% Nebbiolo aus der Parzelle Piazzola der Lage Gallina in Neive, gepflanzt 1975. Ertrag: 40-45 hl/ha. Höhenlage: 210-233 m.

Produktion: 3.800-6.600 Flaschen. Erster Jahrgang: 2020.

VINIFIKATION

Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten 25 °C, mit Umpumpen alle 4 Stunden und Délestage zur Hälfte der Gärung.

AUSBAU

18-24 Monate in einem 25-hl-Fass aus slawonischer Eiche.

JAHRGANG BEWERTUNGEN ALKOHOL

2023 Kerin O’Keefe 94 —

2022 Kerin O’Keefe 95

The Wine Advocate 92

15%

2021 Kerin O’Keefe 95 —

2020 Kerin O’Keefe 95 —
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https://www.ugolequio.it/de/
https://www.ugolequio.it/de/#vini
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A16.webp
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TECHNISCHES DATENBLATT

Barbera d’Alba Superiore Vigna Gallina

WEINBERG UND PRODUKTION

100% Barbera aus der Lage Gallina in Neive, von Reben aus den Pflanzjahren 1960 und 1982. Ertrag: 40-45 hl/ha. Höhenlage: 170-

250 m. Produktion: 3.600 Flaschen.

VINIFIKATION

Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten 25 °C, mit 8-12 Tagen Maischestandzeit.

AUSBAU

18 Monate in 27,5-hl-Eichenfässern, gefolgt von weiteren 12 Monaten in der Flasche.

JAHRGANG BEWERTUNGEN ALKOHOL

2021 Kerin O’Keefe 93/100

The Wine Advocate 91/100

15,5%

2020 Kerin O’Keefe 92/100

The Wine Advocate 92/100

15%

2019 The Wine Advocate 91/100

2018 The Wine Advocate 90/100

Bewertungen und Alkoholgehalt beziehen sich auf die besprochenen Jahrgänge.

Informationen zum verfügbaren Jahrgang erhalten Sie beim Weingut.
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https://www.ugolequio.it/de/
https://www.ugolequio.it/de/#vini
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A34.webp
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A16.webp
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A41.webp
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A20.webp
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A20.webp
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A20.webp
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Barbera d’Alba DOC

WEINBERG UND PRODUKTION

100% Barbera aus der Lage Gallina in Neive, von 1975 gepflanzten Reben. Ertrag: 45 hl/ha. Höhenlage: 170-230 m. Produktion: 3.600

Flaschen.

VINIFIKATION

Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten 25 °C.

AUSBAU

Jahrgang 2022: 6 Monate in 25-hl-Eichenfässern. Jahrgang 2024: 6 Monate in 7-hl-Tonneaux.

JAHRGANG BEWERTUNGEN ALKOHOL

2024 Kerin O’Keefe 92/100 14%

2022 Kerin O’Keefe 93/100

The Wine Advocate 89/100

14%

Bewertungen und Alkoholgehalt beziehen sich auf die besprochenen Jahrgänge.

Informationen zum verfügbaren Jahrgang erhalten Sie beim Weingut.
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https://www.ugolequio.it/de/
https://www.ugolequio.it/de/#vini
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A35.webp
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A36.webp
https://www.ugolequio.it/assets/img/premi/A13.webp
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TECHNISCHES DATENBLATT

LANGHE NEBBIOLO

BESCHREIBUNG

100% Nebbiolo aus der Lage Gallina in Neive, von 2015 gepflanzten Reben. Ertrag: 40-45 hl/ha. Höhenlage: 170 m. Produktion: 4.400

Flaschen.

VINIFIKATION

Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten 25 °C, mit Umpumpen alle 4 Stunden und Délestage zur Hälfte der Gärung.

AUSBAU

6 Monate in 25-hl-Fässern aus slawonischer Eiche.

CHARAKTERISTIK

Rubinrot mit granatroten Reflexen. Feines, zartes, anhaltendes und sortentypisches Bukett mit Noten von Waldbeeren. Am Gaumen

angenehm herb, samtig, von guter Komplexität, frisch und anhaltend im Abgang.

SERVIEREMPFEHLUNG

Vorspeisen mit Fleisch und Gemüse, Fondue mit Trüffel, Agnolotti, weißes Fleisch und mittelgereifter Käse. Bei 18 °C servieren.

JAHRGANG BEWERTUNGEN ALKOHOL

2024 Kerin O’Keefe 93 —

2015 The Wine Advocate 87 14%
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https://www.ugolequio.it/de/
https://www.ugolequio.it/de/#vini
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TECHNISCHES DATENBLATT

LANGHE ARNEIS

BESCHREIBUNG

100% Arneis aus Weinbergen in der Gemeinde Guarene im Roero, gepflanzt 1990. Ertrag: 60-65 hl/ha. Höhenlage: 180-250 m.

Produktion: 3.000 Flaschen.

VINIFIKATION

Die Trauben werden schonend angequetscht und gepresst. Trockeneis reduziert die Oxidation und senkt die Temperatur. Gärung in

Edelstahltanks bei 13 °C, anschließend weitere 5 Monate bei 5 °C mit Bâtonnage alle zwei Tage.

AUSBAU

Mindestens 6/9 Monate in der Flasche.

CHARAKTERISTIK

Sattes Strohgelb, fast golden; intensive, breite Aromen von Apfel, reifer Banane und Salbei; am Gaumen weich, körperreich und

anhaltend.

SERVIEREMPFEHLUNG

Bei 8–9 °C servieren; ideal zu Vorspeisen, Suppen, Pasta oder Risotto, Fisch, Krustentieren und Meeresfrüchtesalaten.

JAHRGANG BEWERTUNGEN ALKOHOL

2024 Kerin O’Keefe 92 —

2017 The Wine Advocate 87 14,5%
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https://www.ugolequio.it/de/
https://www.ugolequio.it/de/#vini

